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Τι καιρό 
έχει 

σήμερα 
έξω;

ΗΛΙΟΣ ΒΡΟΧΗ ΧΙΟΝΙ ΗΛΙΟΣ ΜΕ 
ΣΥΝΝΕΦΑ

ΗΛΙΟΣ ΒΡΟΧΗ ΧΙΟΝΙ
ΗΛΙΟΣ ΜΕ 
ΣΥΝΝΕΦΑ



Τι κάνατε 
σήμερα;



Καλημέρα 
είπαμε;;



Διάλειμμα!!





• 500 γραμμάρια βούτυρο

• 500 γραμμάρια ζάχαρη

• 1350 γραμμάρια  αλεύρι για όλες τις 

χρήσεις

• 4 αυγά 

• Ξύσμα από 3 πορτοκάλια 



• ½ ποτήρι χυμό πορτοκαλιού όπου έχω 
διαλύσει 1 κουταλάκι σόδα

• ½ φακελάκι μπέϊκιν πάουντερ

• 1 πρέζα αλάτι 

• 1 πρέζα τριμμένη μαστίχα 



Χτυπώ στο μίξερ για 7 λεπτά το
βούτυρο με την ζάχαρη.

Ρίχνω ένα-ένα τα αυγά, το χυμό
πορτοκαλιού με την σόδα, το ξύσμα
πορτοκαλιού και βάζω στο αλεύρι το
μπέϊκιν πάουντερ και την μαστίχα και σε
λεκάνη ανακατεύω όλα τα υλικά να γίνει
μια μαλακή ζύμη.





Διάλειμμα!!





https://www.mamapeinao.gr/sxedia-gia-pasxalina-koulourakia/


https://toftiaxa.gr/2016/04/syntagi-pasxalina-koulourakia-lagoudakia.html


https://cookpad.com/gr/sintages/3075309-platho-koulourakia


Πάτα εδώ για να ζήσεις και εσύ την δια δραστική περιπέτεια 
του Πασχαλινού Λαγού

https://view.genial.ly/607d2560bb02d50d32ad5432?fbclid=IwAR1ux-cGE3AUoRqNXuSeMODNNUscdSny5b96fZ5RNXpzdW74m2IrOfQ54X4


Σας αγαπώ πολύ ζουζούνια μου!


